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INTERVIEW CARRIERESWITCH
Sterrenkok gaat

lesgeven op KW1C

Chef-kok Thijs
Berkers ruilt ziin
keukenbrigade in
voor een
docententeam:
Met pijninhet
hart, maar
weloverwogen.”

og even en hij s niet

meer de bereidervan

tongstrelendesau-

knapperige bitter-
ballen van krokante cassave, van
verrukkelijk piepkuiken met
truffelen paddenstoel of van een
‘mals lapje hertenlalf met pasei-
naak Nee, nog even en chef-kok
“Thijs Berkers s chef-kok af.

De smaakprofessordic het
Udense restaurant Oonivoo
(mede’) aan zijn Michelinster
hielp, gaat lesgeven. En dus zegt
hijeind mei zijn geliefde keuken-
brigade vaarwel en ruilt iein
voor een nog onbekend docen-
tenteam op het Bossche Koning
‘Willem-College. Naruurlijk
bljf-ie wel acteren in de ‘ak van
sport die deze maitze decuisine
n22an het hart lige: koken.

ivoo er cen met pijn n het harc."
Dein Viierden (bij Deurne’)
opgegroeide culinaire fijnproever
besloot na ijn Helmondse mavo-
jaren over e stappen naar de Rooi
Pannen in Eindhoven om zich e
bekwamen als ‘gespecialiseerd
Kok, Nee, van enige horeca-ach-
tergrond in de familie was geen
sprake. Mijn moeder kon wel ge-
weldiglekker koken."

Beginnersklusjes
Wat destjds wel hilp, was dat
i op mijn vijftiende cen week-
endbaante overhield aan een
snuffestage die ik lip bi
rant De Klothoeve in Asten’
Thijs.,.Daar stond ik n de keu-
ken. Beginnersklusies”
‘Daama ging het in razende

DeKarpendonkste Hoeve in
Eindhoven, i actiefin De Fuik in
Aalsten werkt tussendoorals
Sous-chefbij Bretelli in Weert.

Magisch

Uiteindelik ben i het angstin
e ler geweest b chef-kok Peter
Koehn, in de Karpendonkse
Hoeve. Hij liet me i, mazr
Ierde me tegelijkerijd ok heel
veel op managementgebied.Hier
‘werd ik zelfvoor het erstchef-
Kok Maar ja, na negen jaar was
voor mij de koek cen beetje p.
‘Precies vijfjaar geleden stapte ik
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'Wat de buitenstaander wellicht
cen memorabele move vind
voor de 38-jarige Thijseige
helemaal

allanger datik niet tot mijn 6sste:
‘werkweken van vijfig,zestg uur
200 gaan maken. Datje altjd
werkt op momenten dat familie
envrienden vrijzin. Omdatik
2013l mijn tweedegraads lesbe-
Voegdheid ‘Horecs, toerisme,
voeding heb behaald, kan ik deze
overstap ichring beroepsonder-
wijs nu maken. Maar even goed is
het aanstaande afscheid van Oon-

‘vaart vooruit en hogerop, zo ver-
raadt This uitpuilende curricu-
lum vicae Hijisleerling in de So-
merense gasterij De Zeuve Me-
fen, bouwtaan zijn cariere bi

]

Tk wil miin
voldoening halen uit
jongerenleren
koken

~This Berker, chef-kok

‘daarom over naar Oonivoo. Daar
staat mijn opvolger, sous-chef
Jasper Kox,al klaar.”

‘Datde benoemingscommissic.
p de Bossche mbo-school een
kel raar opkeek toen ze in
gesprek ging met een sollicite-
rende chef-kok mét Michelnster,
a,dat begrijpt This.,Jk heb uit-
gelegd dat ik mijn voldoening wil
halen uitjongeren leren koken.
Dar ik daarbijin salaris moet nle-
veren, i geen issue. Laat ik het 2o
zeggen: we hebben van twee kan-
ten wat water bij de wijn gedaan "





